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0ber  die Bestandteile t ieriseher Fette. 

Das Fett yon Corvus elaphus 
von 

J. K l i m o n t  u n d  E. Meisl. 

(Vorgelegt  in der  Si tzung am 12. Jun i  19130 

Der eine yon  u n s  ha t  eine Reihe von  U n t e r s u c h u n g e n  t iber  

Glycer ide  t ier ischer  Fet te  in Auss i ch t  gestellt. 1 N a c h d e m  u n s  

e ine  gen f igende  Menge  Hirschta lg  zu r  Verf[ igung gestel l t  wurde ,  

u n t e r n a h m e n  w i r e s ,  dieses P roduk t  in der yon  u n s  b isher  beob-  

ach t e t en  We i se  e iner  U n t e r s u c h u n g  au f  dessen  Fe t t e l emen te  zu  

un te rz i ehen .  

121ber den Hi rsch ta lg  l iegen nu r  a l lgemeine  B e o b a c h t u n g e n  

v o r :  

A m t h o r  u n d  Z i n k  e f anden :  

Dichte . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  0" 9070 

S c h m e l z p u n k t  . . . . . . . . . .  51 bis 52 ~ C. 

E r s t a r r u n g s p u n k t  . . . . . . . . . . . . .  39 ~ C. 

Verse i fungszah l  . . . . . . . . . . . . . .  199" 9 

Jodzah l  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  25" 7 

S / i u r e z a h l . . . '  . . . . . . . . . . . . . . . .  3" 5 

B e c k  u r t s  und  (31ze f anden :  a 

S c h m e l z p u n k t  . . . . . . . .  49 bis 49"5  ~ C. 

E r s t a r r u n g s p u n k t  . . . . . . . . . . . . .  48 ~ C. 

Jodzah l  . . . . . . . . .  : . . . . . . . . . . . .  20" 5 

1 Vgl. diese Sitzungsberichte, Bd, CXXI, Abt. IIb. Februar 1912. 

Zeitschr. fiir anal. Chemie 1897, p. 4. 
Archiv fiir Pharmacie 1895, p. 429. 
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Das uns zur Verf~gung gestellte Rohmaterial stellte eine 
feste, harte lichte Masse vor. Eine PrtKung auf dessen Kon- 

stanten ergab folgende Werte :  

Dichte (50 ~ C.) . . . . . . . . . . . . . .  0" 9066 

S/iurezahl . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  20" 5 

Verseifungszahl . . . . . . . . . . . . . .  203" 5 

Jodzahl  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  19" 3 

Schmelzpunkt nach P o h l  . . . .  48"0 ~ C. 

Erstarrungspunkt  . . . . . . . . . . .  47" 5 ~ C. 

Das Fett wurde in Aceton in der W/irme gelSst, in der 

K~ilte auskrystallisieren gelassen und grtindlich abgesaugt. Ob- 

gleich nach kurzer Zeit die 51igen Bestandteile im ffette augen- 

scheinlich nicht mehr vorhanden waren, mul3te dennoch die 

Krystallisation elfmal wiederholt werden, ehe eine Konstanz 

des Schmelzpunktes zu erzielen war. Die lufttrockene Substanz, 

welche in Nadeln krystallisiert, ergab bei der Untersuchung 

folgende Zahlen : 

Schmelzpunkt:  62"5 bis 63"5 ~ C. 

I. 1 "0220 g" S u b s t a n z  v e r b r a u c h t e n  zu r  Ver se i fung  9 ' 6  c.m s Ka l i l auge  v o m  

Ti te r  1 cm 3 : 0 ' 0 2 1 0 5 g "  KOH. 

II. 0 " 6 3 2 0 f f  S u b s t a n z  v e r b r a u c h t e n  z u r  Ver se i fung  6 ' 0  cm 3 Kal i t auge  vom 

Ti te r  1 cm 3 = 0 " 0 2 6 0 g "  KOH. 

Fi i r  D i s t e a r i n s S u r e - P a l m i t i n s i i m ' e g l y c e r i d  (C18H3502):~(CI6H~lO2)C3H 5 

w u r d e  
b e r e c h n e t  g e f u n d e n  

196"03 i95"47 197'7 
Jodzah l  : O. 

Demnach mul3 das Vorhandensein eines Palmitins/iure- 

Distearins~iureglycerids angenommen werden. Diese Verbindung 

ist in Fetten bereits wiederholt angetroffen worden. H a n s e n  1 

erhielt sie aus Rindstalg mit dem Schmelzpunkt 62"5 ~ C. 

K r e i s  und H a f n e r  ~ isolierten sie aus Rinds- und 

Hammelfett und stellten sie aus Distearins/i.ureglycerid und 

1 Vgl. L e w k o w i t s c h ,  Anal .  d. Fe t t e  I, p. 18. 

Bet. de r  Deu t sch .  chem. Ges. 1903, p. 1123. 
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Palmitins~.ure synthet isch her. G u t h  erhielt die gleiche Ver- 

b indung aus ~.-Monopalmitin [C16Hs10~.H2C.CH(OH).CHt(OH)] 
und Stearins/iure auf  synthet ischem Wege.  Der Schmelzpunkt  

des Guth 'schen Pr/iparates liegt bei 63 ~ C.; derjenige des Pr~.- 

para tes  yon K r e i s  und H a f n e r  bei 63"5 ~ C. 
Um die Anwesenhei t  dieses Glycerids sicherzustellen, 

wurde das Pr/iparat mit alkoholischer Kalilauge verseift und 

durch Versetzen mit Schwefels/iure aus  der w/isserigen Seifen- 
15sung das Fet ts~uregemenge isoliert. Letzteres  zeigte einen 

Schmelzpunkt  yon 63 ~ C. 
Dieser Schmelzpunkt  entspricht nach der yon H e i n t z  ~ 

aufgestellten Tabel le  einem Gehalt  von 70% Stearins/iure und 

3 0 %  Palmitinsiiure. Da das Mengenverh~iltnis des in einem 

Palmitodistearinstiureglycerid enthaltenen Stearins/iure-Palmitin- 
s/ iuregemisches sich zu 68"90/0 Stearins/iure und 31"1~ 

Palmitins/iure berechnet,  so wurde  auf  diese Weise die an- 

g e n o m m e n e  Zu s am m ens e t zung  besttttigt. 

Dutch wiederholtes Umkrystal l is ieren aus  Alkohol konnte 

zwar  keine reine Stearins/iure gewonnen  werden,  jedoch sicherte 
der schliel31iche Schmelzpunkt  von 68 bis 69 ~ C. die Anwesenhei t  

von mindestens 90o/0 Stearins/iure. 

In letzter Zeit hat sich A. B S m e r  mit dem Palmitodistearin 
sehr eingehend besch/iftigtY Er hat die Anwesenhei t  dieses 

Glycerids im Hammel ta lg  best/itigt und mit L i m p r i c h  zu- 
s ammen  auch die synthet ische Herstel lung eines ~-Palmit- 

distearins vorgenommen.  Nach diesen beiden Forschern  ist es 
letzteres Produkt, welches bei 63 ~ C. schmilzt,  w/ihrend a-Pal- 

mitodistearin einen Schmelzpunkt  von 68 ~ C. besitzt. Es  kann 
demnach,  cla bei der Synthese  B i S m e r ' s  und L i m p r i c h ' s  

Umlagerungen  nicht wie bei frtiher vo rgenommenen  Synthesen  
zur Geltung gelangen konnten,  auch das durch unsere Unter-  

suchung  im Hirschtalg nachgewiesene  Glycerid nur mit dem 

~i-Palmitodistearin identifiziert werden.  

Im Rindstalg wurden  noch andere Glyceride aufgefunden,  
bei welchen ein Glycerylhydroxyl  mit 01sS.ure verbunden ist. 

:t Alm. Chem. und Pharm., 92, 295. 
2 Zeitschr. fiir Untersuchung der Nahrungs- und Genullmittel, 1913, p. 366. 
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H a n s e n  hat Oleodipalmitin CsH~(ClsHs~O~)(C16H310~) 2 und 
Oleopalmitostearin CsH ~(C18H3302)(C16H310,)(ClsH850~) darin 
gefunden. Es ist wahrseheinlich, daft auch der Hirschtalg iihn- 
liche Verbindungen enthiilt, wenngleich deren Isolierung 
schwierig ist, da sie zweifellos in welt geringerer Menge vor- 
handen sind. 

Spricht doch schon bei diesem Fette die welt geringere 
Jodzahl (20) gegenfiber dem Rindstalg (46 his 47) daftir, daft die 
01s~ure enthaltenden Verbindungen sp~.rlicher vorkommen 
miissen. 

Diese Untersuchung wurde nicht nut vorgenommen, um 
die Zusammensetzung des Hirchtalgs zu ermitteln, sondern 
auch, um vergleichsf/ihiges Material ftir die Zusammensetzung 
der tierischen Fette herbeizuschaffen. 

Wenngleich die bisherigen Untersuchungen ungentigend 
sind, um Gesetzmiil]igkeiten zu behaupten, muff dennoch mit 
Rticksicht auf das Ergebnis dieser Untersuchung darauf hin- 
gewiesen werden, daft Rind und Hirsch, diese beiden nahe ver- 
wandten Tiere, in den h6chst schmelzenden Anteilen ihrerFette 
identische Fettelemente besitzen. 

Diese Tatsache muff hervorgehoben werden, da die ge- 
nannten Fette in den allgemeinen analytischen Kennzeichen 
keineswegs fibereinstimmen. 


